Millionbof med kartoffelmos og arter

TILBEREDNING
Forvarm ovnen til 180°C.

Prik huller i filmen.
Varmes 20-25 min
Kartoffelmosen vendes rundt inden

Neeringsindhold pr. 100g:

Energi 308kJ / 73kcal
Fedt 2,19
Heraf meettede fedtsyrer 0,49
Kulhydrat 3,69
Heraf sukkerarter Og
Protein 9,19
Salt 0,539

Opbevares pa kel 5+ grader
Opvarmes altid til en temperatur pa 75°C

- - SONDAG

INDEHOLDER

kartofler, VALLEpermeat (MALK), FL@DE,
SKUMMETMZELK, salt, krydderi, peberekstrakt., Vand,
FErter, Tomat, courgette, aubergine, lag, rad peber, gren
peber, Okseked 100% (EU), Acetyleret distivelseadipat
E1422/waxy majs, 68% oksefond (vand, koncentreret
oksefond, oksekadsekstrakt, salt), salt, aroma, sukker,
modificeret stivelse, lag, eddike, krydderi, stabilisator
(xanthan gummi)., zerteprotein, eddike, tomatpuré,
sukker, zeblepuré, vand, salt, farve (€150c), log, krydderi
og krydderiekstrakter (indeholder SENNEP), peberrod,
citronsaftkoncentrat, surhedsregulerende middel (€330),

i (e466, €415), ingsmidler (6202,
211)., vand, hvidlag 18 %, salt, sukker, maltodextrin,
vegetabilsk olie (palme), eddike, fibre fra citrusskal,
aroma, fortykningsmiddel (xanthangummi)., 49%
gransagsbouillon (afkog af; vand, grensager (log,
qulerod, porre, SELLERI, fennikel), timian, lovstikke, sort
peber, laurbaerblad, salt), 19% rehydreret
grensagspulver (lag, pastinak, persillerod, gulerod, porre,
champignon, tomat, hvidleg), salt, sukker, aroma,

iceret stivelse, eddike, persi stabilisator

(xanthangummi)., Farve (ammonieret karamel E150c),
vand, salt, Salt, Laurbzerblade, Peber, sort




