Sprad kylling med kold sauce, kartoffelbade og br
TILBEREDNING INDEHOLDER

Kold: krydderurted ressing 97% kartofler, g;/;‘:zsp:?lle, sall}, slabllisatf)f: :
Kylling & kartofler: pa bageplade DsepctivrModliCoaty el
. A It, h dler (E450, E500), krydderier (hvidlag,
Varm V-l 189°C- 1 25'_30 min. ;:ber‘ale;;ﬂggzka, qurkemeje, c{.ﬁ., ;EeLrLsgl),gg
Broccoli: Prik huller i filmen, varm 10 fortykningsmiddel ‘Ej““iﬁﬁéﬁ‘gfgb)""“’”E“’“*
sukker, broccoli, Homogeniseret og
hejpaste et MAELK, FLODE, kultur., Vand, Sukker,
—— . doxiross (a mas). sah Gurkemefo, scdepuiver
Neeringsindhold pr. 100g: iddel E262, £330,
i E332, E575), fedtpuly Isikkeolie, gluk 3
Energi 535kJ / 127kcal WAL Koprotaim, aniumprngomiada EST (<0 5%).
Fedt 6,49 hydr. veg. protein (majs), lag, dildfra, dildspidser,
Iovstikkeblade, antiklumpningsmiddel E551.
Heraf meettede fedtsyrer 3,29
Kulhydrat 11g
Heraf sukkerarter 0,59
Protein 5,7g
Salt 0,549

Opbevares pa kel 5+ grader
Opvarmes altid til en temperatur pa 75°C
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